
  

Si tiene alguna alergia o intolerancia comuníquelo a nuestro personal de sala. 
Pan y alioli 4€ por persona 

 
 
 

Buñuelos de raya 4u. 32€ 
Buñuelos de brandada de raya ibicenca con caviar y trufa de verano. 

Croquetas de gamba roja ibicenca 5u. 30€ 
Croquetas de gamba roja ibicenca, gel de agua de tomate y tartar de gambossí. 

Ensalada templada de chipirones al Josper® 28€ 
Ensalada templada de chipirones al Josper®, burrata de bufala, gel de naranja y pesto de pistacho. 

Pizza frita 28€ 
Con salsa de tomate asado, chistorra de porc negre, queso ibicenco “Ses cabretes” y trufa de verano. 

Mejillones de Bouchot 32€ 
Mejillones de Bouchot acompañanos de crema de foie, Wasabi y aire de leche de coco. 

Deconstrucción de tosta ibicenca 28€ 
Sobrasada ibicenca de porc negre con una holandesa de queso " Ses Cabretes" y panal de miel de 

algarrobo. 

Molleja de Angus 32€ 
Molleja de Angus marinada, preparada al Josper®. 

Caramelos a la carbonara 32€ 
Caramelos hechos de pasta fresca rellenos con butifarra ibicenca, guanciale de porc negre, albahaca 

frita y trufa de verano. 

Torreznos 28€ 
Torrezno de porc negre curado 24h con piparras encurtidas y escamas de sal Maldón® ahumada. 

Calamar de Formentera 42€ 
Calamar de Formentera relleno de matanza, alioli, chipirones fritos y consomé de cocido montañés. 

Fish no chips 30€ 
Pez limón frito con salsa tártara clásica y limón fermentado. 

 

 

 
Rotja Ibicenca 125€ 

Rotja Ibicenca en mariposa a la bilbaína sobre cama de patatas panadera y ajetes confitados (1 kg). 

San Pedro 115€ 
Gallo de San Pedro al Josper®, emulsión de wasabi, ajo y sake, con pak-choi marinado al Josper® (1kg). 

Lubina 52€ 
Filete de lubina a baja temperatura con un toque al Josper®, acelgas marinas, salicornia y jugo de 

pimientos. 
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Si tiene alguna alergia o intolerancia comuníquelo a nuestro personal de sala. 
Pan y alioli 4€ por persona 

 

 

LANGOSTA DE FORMENTERA 195€ 

Langosta de Formentera al Josper® con ajillo, patatas chips caseras, 
huevos de codorniz, caviar y trufa de verano. 

Recomendado para 2 personas. 

CABRA IBICENCA 52€ 

Cabra ibicenca a la royal con parmentier de patata y queso ibicenco 
 Badía Creme y trufa de verano. 

 

 

 

Ribeye de Wagyu 120€ 
Ribeye de Wagyu Japonés (doble certificación) al Josper® (100 gr). 

Lingote de Wagyu 135€ 
Lingote de Wagyu Japonés (doble certificación)  con reducción de cebolla, espárragos blancos y setas rebozuelo. 

Steak tartar de Wagyu 125€ 
Steak tartar de Wagyu Japonés (doble certificación) con yema de huevo Pagés y pan brioche casero frito. 

Pollo pagés 40€ 
Ballotine de pollo pagés con crema de maíz amarillo en su propio jugo. 

Solomillo 55€ 
Solomillo de ternera con foie y salsa de su propio jugo. 

Txuleta 145€ 
Txuleta de rubia gallega con una maduración mínima de 120 días (1 kg). 

Angus 85€ 
Angus con una maduración mínima de 60 días (800 gr). 

 

 

Patatas fritas  14€ 
Cogollos al Josper®  14€ 

Boniato asado con miel de Ibiza  14€ 
Verduras salteadas al Josper®  14€ 

Puré de patatas trufado  16€ 
  

 

-18€- 

Tatín de higos ibicencos con miel de Ibiza 
Deconstrucción de lemon pie con limones de la isla 

Tarta de queso 
Viaje entre Asturias e Ibiza 

7 texturas de chocolate 
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